Escolha 3 itens

Assado Brie Pera e Maga
Caranguejo caribenho ao estilo Zesty

Espeto de bambu com azeitonas marinadas, coragées de alcachofra

e bolas de mussarela

Cogumelos grelhados e recheados com

Pesto e Monterey Jack (Adicionar Linguica Corralitos)
Shooter Ceviche fresco com Torradas Crocantes — A especialidade da casal
Canapés de Salmdo defumado com creme Fraiche e torradas de alcaparras il

Tender de Frango recheado com Fontina, Basil, Pinhéo e espeto de bambu

servido com molho de manteiga de limao

Pato defumado com molho de tomate balsimico
Melio envolvido no presunto

Espeto de Frango Grelhado com molho de amendoim Satay

Bolsa Beggars recheada de queijo Fontina e Nozes

Travessa com Antepasto Vegetal
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Saladas Frescas

Escolha 2 op¢des

Caesar Classico — Coragoes de alface romana com Croutons de

alho, parmesdo ralado e molho Caesar cremoso

Tabule — Salada de menta bulgara com pepino, rabanete, cebolinha, tomates

Roma & Ervas com vinagrete de lim3o.

Espinafres franceses frescos lan¢ados em morangos, queijo de cabra,

nozes caramelizadas e finalizados com vinagrete. i g-u.i
il )

Salada grega com Peppers, Azeitonas e Feta
Greek Salad com pimentas, azeite & Feta i

Salada de aspargos gelados — salpicadas com améndoas torradas, pimenta I " l

Roasted Red e vinagrete light de limao.
Alcachofras verdes e pepino com vinagrete de Citrus

Pasta Spiral multicoloridas, com coragdes de alcachofra,

tomate, feta, pinhdes e vinagrete balsdmico

Salada de oliveira, pepino, tomate fresco, croutons e molhos diversos.

i
Salada verde com Palmito, tomate Roma, cenoura "

desfiada e vinagrete de framboesa.
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Entradas

Escolha 2 opgdes ou

1 entrada + Station Curving

Costela Au Jus acompanhada com Horseradish
Frango Chipotle — molho Chipotle e uma pitada de creme

LOIIIbO de POI’CO magro Com ervas € Jalapeﬁo de daIIl'dSCOS —

mistura picante de salgados e doces

Tri-Tip marinado e fatiado com pimenta em gréos e molho

Chipotle ou nosso molho de gengibre e mel especial.
Peixe Mahi-Mahi grelhado com manga & Abacaxi
Peito de Frango com Cogumelos, coracdes de alcachofra e creme light de limdo.
Salmdo fresco grelhado com manjericio & laranja

Frango recheado com presunto, Basil & Nozes, finalizado com

molho de manteiga de limio
Linguago com ervas e gergeljm com molho de gengibre
Galinha assada com maga & linguica

Crepes recheados com deliciosos frutos do mar, camarao, peixe branco sazonal e

caranguejos com molho de manteiga de limao (ou molho de alho & ervas)

Pergunte sobre a nossa maravilhosa Seabass Especial ou nosso

Filet Mignon (Preco de Mercado)
Especialidades do Chefe - Carving

Carving — Selecione um — Peru Assado, presunto assado

ao mel ou Carne Assada
Costela Prime Agua na Boca

Assado Casino

Mnl=

S

CATERING




e guarni¢do para todos

Lasanha mediterranea com alcachofras, pinhdo, queijo Feta

e molho de manjericio

Ravioli Butternut Squash com Sage, vinho branco

e alho - Light & Fabuloso!

Queijo Tortellini com pinhdes e molho

cremoso de manjericao

Cannelloni Alfredo (ou Marinara) recheado

com espinafre & queijo.
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- A-com-panhamen’ro

Selecione 1 opgéo

Puré de Batatas e Alho

Batatas Anna — em fatias finas, cozidas em caldo de ervas Rico
Batatas Assadas New Rosemary Red
Arroz Pilaf Selvagem

Risotto Wild Mushroom

Feijoes verde Almondine

Pequenas cenouras com laranjas

¢ Jantar Fresco

o Café e/ou Servigo de Cha

Com cremes, adogantes e misturado

* Servico de Bolo de Casamento (Inclui porcé‘

prata & services Staff (bolo de casamento !
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